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Petit Grand
Modéele Modeéle

Les pailns surprises 4/5 pers 8/10 pers
(30 toasts) (60 toasts)
Charcuterie/fromage ZERO € 37008

Jambon de pays, rosette, rillettes comtoises, mousse de
foie de canard, hollande, fromage frais et ciboulette

Fraicheur 2790 € 38,90 €

Laitue, tomate, oeufs, mayonnaise et jambon

Océane 29,90 € 4590 €

Saumon fumé, rillettes aux deux saumons, salade de crabe

Le buisson

Tradition 4990 €
100 mini brochettes de charcuterie, fromage et condiments

Les plateaux apéritifs

6 Verrines salées AL R e
volaille, mayonnaise

12 Briochées garnies........ccceeeeee. 20,89 €

9 Mini faluches fraicheur.......... 17,64 €

e Tomates marinées et copeaux de parmesan
o Saumon fumé mariné a la ciboulette, aneth

B 0 truite e Saumon fume et son-mesclun
« Ratatouille, pesto et crumble de chévre * Mousse de foie de canard
« Guacamole et effeuillé de cabillaud aux g~ * Rillettes aux deux saumons
herbes 12 Mini wraps 20,89 €
9 Cassolettes de salades de e Saumon fumé et fromage frais a la
fruits de mer 18,80 € cibouldke
o Perles marines et gambas marinées e Jambon Serrano et moutarde
 Salade de crevettes croquantes » Fromage de chevre et petits légumes
 Salade de petites St-Jacques et » Poulet au curry et poivrons
eécrevisses aux agrumes 20 Canapés Vari€s.....ummmmn 30,97 €
18 Bouchées végétariennes... 2390€ |, chavre, concombre, radis et capres
o Cakes herbes-féves ¢ Saumon fumeé, oeufs de saumon, aneth
e Financiers tomate-mozzarella e Concasse provencal, tomate, olives et feta
« Cakes Soignen-mascarpone- » Artichauts, tapenide noire.
cranberry

] o, n
15 Toasts variés au saumon...... 2341 €
e Saumon fume sur blinis aux graines de

e Lingots aux poivrons
e Sandwichs aux légumes

e Burgers thai yuzu-coriandre pavo'F i ) g
o Tzatziki et saumon fumé sur blinis de
9 Mini bagels 1,90 € polenta
e Saumon fumé e Délices de saumon sur moelleux citronné
o _Tomate parmesan ¢ Entremets au saumon
e Créme de fromage frais et o Chiffonnade de saumon fumé sur pain de
ciboulette mie
Les fours chauds .....c:sc  paze-s0sse

p




Minimum 6 personnes

™
Les cocktalls
DELICE D'INITIES - ARENTHESE -
10,40 €/personne . 90 €/personne -
6 pieces salées/pers # 13 pieces salées + 2 sucrées /pers
p i i i : i
Canapeés varies < L Canapeés variés
Briochées garnies ' L Briochées garnies
Verrines salées : Toasts variés au saumon
Mini wraps f Mini bagels
Cassolettes de salades Cassolettes de salades
de fruits de mer ™ i ; de fruits de mer
Mini faluches fraicheur Mini faluches fraicheur
. Mignardises sucrées
. ° Mini macarons
La charcuterie festive
LES GALANTINES . LES BOUDINS BLANCS
Porcelet  38€/100g R turer Slsi0 < /ko
] a v Périgourdin 29,87 €/kg
Pistaches, truffes et kll":h & ) ;
Fatan 3,8 €/100 gr Foie gras, morilles et truffes %
Foie gras, truffes 'et armagnac Truffe 2987 €/kg
A ’g S d Assortiment de mini boudins 21,82 €/kg
Paté en croate 3,8 €/100gr b ) .y i
: e Mélange de trois variétés : blancs, noirs et
Foie gras et ris de veau . ;
saucisses cocktail
LES FOIES GRAS o
1 LES CONFITS MAISON
Foie gras de canard nature 18,40 €/100g - 2,90 €150 gr(@pers@nviron)
Escalope de foie gras cru 7,56 €/100 gr i Confit d’oignons
Foie gras gn!:ier cru 7,56 €/100gr Confit de figues
et éveine (emviron 500 gr) Confit d'airelles .
Les volailles Les volailles
fermieéeres entieres. fermieéres
Chapon 23,95 €/kg Erix selon le cours,
Poularde 23,50 €/kg (Rot, gigue ou daube)
* Dinde noire 22,50 €/kg Supréme de chapon
Oie 23,95 €/kg Cuisse de chapon
Pintade 17,35 €/kg Supréme de poularde
Pintade chaponnée 2395 €/kg Cuisse de poularde
Caille désossée & farcie périgourdine Supréme de pintade
€/piece Cuisse de pintade > —g—

'me;ft foie gras
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Minimum 8 personnes

Entrée
(au choix)

Crudités

Sauces

Condiments

par buffet
TYPE | TYPE Il TYPE Il
17 €/personne 19 €/personne 21 €/personne

Duo de tomates
crabe et thon

e Coupe hawalenne

Pilon grillé
Roulade maison
Terrine grand-
mere

Rosette

Ro6ti de porc

Taboulé oriental
Carottes rapées
Céleri rémoulade
Salade deriz

2 sauces (gribiche,
bourguignonne)

Cornichons
Petits oignons

Téte a téte avec un
canard
Duo de clémentines

Terrine de saumon a
l'oseille

Paté en crolte
Richelieu

Terrine Grand-mere
Chaud/froid de poulet
a l'estragon

Piémontaise

Taboulé oriental
Salade de tomates a la
grecque

Ccﬁlaw

Carottes rapées
2 sauces (gribiche,

bourguignonne)

Cornichons 1
Petits oignons

Millefeuille de flétan
et saumon fumé a la
creme de truffes
Assiette de foie gras,
chutney aux figues

Terrine de St-
Jacques

Coupe hawaienne
Roti de boeuf
Chaud/froid de
poulet a I'estragon

Perles des mers
Taboulé libanais
Salade nicoise au
thon

Carottes rapées
Piémontaise

2 sauces (gribiche,

bourguignonne)

Cornichons
Petits oignons

Plateau de 7 fromages
Cheévre frais a la truffe, chevre affing, bleu de Stilton, galet de |a Loire, fromage de
Bergues, brie de Nangis, Abondance, confit d'oignons et cerneaux de noix

de 4 a 7 personnes - 25,00 €/plateau

12 mini-macarons
12 mignardises

4

12,008

BmO <€




Les prix indiqués
sont a la part

Les entrées froides

Duo de clémentines a I'effiloché de cabillaud et tomate au crabe............ 8,50 €
Millefeuille de flétan et saumon fumé (a la creme de truffe).......oeveeeeie. 9,50 €
Ananas surprise (Ananas, crabe, concombre, surimi, sauce cocktail)............ 6,90 €
PamplemouUsSe QU Crab@ ... iRt sesseee CRSIOES

Coupe hawaienne
(Saumon cuit, queues d’'écrevisses,mangue et sauceyaourt)................... 5180 €
Téte a téte avec un canard
(foie gras, magret fumé, effiloché aux eignons confits)........... 10,50 €

Pavé de saumon en Bellevue

(accompagné de ses perles marines et sa macédoine)............ 6,90 €
Saumon fumé maison au sel de Guérande (a la coupe ) ... 8,06 € /100 gr
Foie gras de canard maison (a la coupe ; environ 60g/tranche) .......... 18,40 € /100 gr
2 langouste en bellevue et ses mises en boUChE ...ttt 2410 €

Les entréees chaudes

Crépe au jambon et ChampignoONs ... 390 €
VOlI-aU-VENE VOIQIIIE ...ttt 539 €
VOl-aU-VeNU QUX TS @ VEAU ...ttt et e seeseseseesesesseasesseaseaseaseeseasens 7,59 €
RlategUsgeil2reSEQrgots ..l . JERrmieail Wl ...t 11,90 €
SAINt-JAacqUES GFAtiN@e ... 759 €
Effiloché de chapon et boudin blanc, sauce truffe ..., 8,50 €
Ragot de St-Jacques et saucisse de Morteau,

sauce Morbier et morilles ................. 950 €
Marmite de la mer, sauce homardine et saumon fUM@ ... 8,50 €




L'agheau

. i
BARON NATURE - 40,98 €(Ig -
Ro6ti de carré désossé o
BARON A L'AIL 39,77 €/ kg
Roti de carré désossé & farci aubeurre d’afF - ¥ #
Les rotis
~ " = i
ROTI DE CHAPON DESOSSE ET FARCI 27,85 €/KG
ROTI DE PINTADE DESOSSEE ET FARCIE 27,85 €/KG
Roti de carré désossé & farci au beurre d'ail
ROTI DES LANDES 36,98 €/kg
Magret de canard et foie g_ﬁs "
Les gibiers Autres

Prix selon le cours,

B . o P ] FARCE FINE POUR VOLAILLES

2 e

CHEVREUIL © 2000€/kg - | |

BICHE L Porc, veau, foies de volaille, champignons,
SANGLIER porto et truffes ’ L

Les sauces maison™

SAUCE périgourdine OU COULIS DE CEPES
2,5 €/250 g (environ 3 pers) €/kg

- "
» Les prix indiqués
'8 sont a la part -

Pomme de terre bohémienne (pomme de terre reconstituée,

creme, lardons, ciboulette) 2,80 €
Poélée ardéchoise (Feves, pleurotes et chataignes) 2,80 €
Risotto au parfum de truffes 2,80 €
Gratin dauphinois 280 €
Gratin dauphinois aux truffes 320 €
Haricots verts a la creme d’ail fumé 2,80 €
Gaufrettes de pomme de terre x2 2,30 €
Pommes de terre Maxime x2 230 €




Les prix indiqués
sont a la part

Les plats cuisinés.sans légumes

LA VOLAILLE
Roti de chapon désossé et farci, coulis de cepes (entier ou tranché,)................. 9,50 €
Roti de pintade désossée et farcie, ...t 8,98 €
sauce perigourdine (entier ou trancheé)
Caille désossée et farcie périgourdine, ... 10,50 €
Farce fine pour volaille au foie gras et porto, sauce périgourdine
Filet de canette (entier), sauce Miel €t CILION VEIT........cooovoocveeverveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeveeseseeeenns SECISES)
LES VIANDES
Carbonnade flamande a Ia biere d’Orval ... ISESISES
Souris d’agneau confite a I'ail d’Arl@UX ...l 8,98 €
Roti de boeuf en crolte , sauce CEpPes et fOIe gras....ceonnceeeeresssineeeeeseeeeeeeeonnn 11,80 €
La belle escalope de ris de veau aux morilles .............ocimiinereiennern. 10,80 €
LE POISSON
Pavé de saumon aux fruits de mer, Sauce auX CruStaces .......covveeeveeevrenreennenn. 9,50 €
Les plats cuisinés avec legumes
ROTI DE CHAPON DESOSSE ET FARCI, COULIS DE CEPES.....cmsssnne 14,50 €

et son gratin dauphinois aux truffes et sa poélée ardéchoise

GIGOLETTE FARCIE, sauce truffe © Un Noél pour tous = 8,90 €

et son gratin dauphinois nature et sa poélée ardéchoise
PLUMA IBERICO EN BROCHETTE, sauce chorizo doux et jambon serrano........ 14,50 €

sa polenta et ses haricots verts a la creme d’ail fumé '3

Les plats cuisinés complets

Couscous royal (Agneau; merguez, poulet,semoule,légumes au jus et harissa) 10,70 €
Paélla ... TR0 ceeeeeeecissniecesiasssiasess el oee o8 e .. L — 890 €

|

) . y - !
(Riz safrané, calamar, poulet, poisson, moules, chorizo, crevettes, Iégumes)
Choucroute de la mer (choucroute, St-Jacques, saumon, poisson blanc, haddock,

crevettes, pommes de terre et sauce hollaNdaiSE) e, 11,50 €
Les plats complets vegétariens

Gratin de pommes de terre, camembert et épinards...............cccoovoeerrcnerecerreeneriien VASISESS
Gratin de potimarron, pommes de terre, carottes et mascarpone ... VASISES

Menu enfant

Emincé de chapon a la creme et gratin de courgettes ... 850€




Les raclettes
Racl@ns‘qégumes)

9,90 €

Jambon a l'os, rosette, coppa,
jambon de Savoie, roulade maison,
fromage a raclette

Raclette (avec légumes)
Jambon a l'os, rosette, coppa,
jambon de Savoie, roulade maison,
pommes de terre précuites,
fromage a raclette

Les plateaux

Plateau de charcuterie 8,50 €
Rosette, jambon cruymortadelle,
salami, terrine :

11,90€

Plateau de \(ial::des froides

d ' 10,50 €
R&ti de boeuf (x2), roti de porg,
pilons de volaille grillés,
potjevieesch

Plateau de viandes froides et
charcuterie 9,50 €
ROt de boeuf, roti de porc, rosette,
jambon cru, mortadelle

Minimum 4 personnes, prix par personn

Les planchas

Plancha classique (sans légumes)....... 11,00 €
Tournedos de boeuf mariné a I'échalote,
escalope de dinde marinée, galette suisse,
saucisse, mignon de porg, lard fumé, magret de
canard, sauces

Plancha classique (avec légumes) ...... 13,50 €
Tournedos de boeuf marineé a I'échalote,
escalope de dinde marinée, galette suisse,
saucisse, mignon de porc, lard fumeé, magret de
canard, sauces, émince de poivrons, @mincé de
champignons frais, emince d'oignons, pommes
de terre Maxime x2.

Plancha festive (sans légumes) .......... 15,90 €
Oeuf de caille, St-Jacques, filet de caille, queue
de gambas, tournedos de boeuf a I'échalote,
galette suisse, magret de canard, filet de poulet
mariné au miel, sauces

Plancha festive (avec Iégumes) ......... . 18,50 €
Oeuf de caille, St-Jacques, filet de caille, queue
de gambas, tournedos de boeuf a I'échalote,
galette suisse, magret de canard, filet de poulet
Mmariné au-miel, sauces, émincé de poivrons,
éminceé de champignons frais, émincé
d'oignons, pommes de terre Maxime x2.

DATES LIMITES DE PRISE DE COMMANDE

Noél : vendredi 18/12

- Nouvel An : Samedi 26/12

Horaires'habituels

Du mardi au vendredi : 9h-12h30, 15h-19h

Le samedi nonstop:de8halSh
Le dimanche : de 9h30 a 12h30
Fermé le lundi

Horaires exceptionnels
Pour les 24 et 31 décembre:
9h00-12h30 et 14h30-16h00

Fermé les 25 décembre et ler janvier

TOUTES LES COMMANDES SONT A PASSER EN MAGASIN.

Un acompte de 20 € (pas de cartes acceptées pour I'acompte) vous sera demandé
et un bon de commande vous sera remis pour vous permettre de retirer vos produits
le jour choisi. Aucune modification ne pourra étre faite moins de 48 heures
avant le retrait, pour un souci d’organisation. Merci de votre compréhension
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