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Le bonheur est dans le chemin, le repas en est un. 
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L'APÉRITIF 

 
FFRRAAÎÎCCHHEEUURR      ppeettiitt  2266,,3355  €€  //  ggrraanndd  3377,,9955  €€  
Laitue, tomate, œuf, mayonnaise et jambon 
 

OOCCÉÉAANNEE      ppeettiitt  2299,,1155  €€  //  ggrraanndd  4444,,5555  €€  
Saumon fumé, rillettes aux deux saumons et salade de crabe    
  

CCHHAARRCCUUTTEERRIIEE//FFRROOMMAAGGEE      ppeettiitt  2244,,7755  €€  //  ggrraanndd  3366,,8855  €€  
Jambon de pays, rosette, rillettes comtoises, mousse de foie de canard, hollande et 
Boursin 

 
TTRRAADDIITTIIOONN      4488,,4400  €€  
100 mini brochettes de charcuterie, fromages et condiments 

 
66  VVEERRRRIINNEESS  SSAALLÉÉEESS      1133,,9900  €€ 
Tomates marinées et copeaux de parmesan / Saumon fumé mariné à la ciboulette, 
aneth et œufs de truite / Ratatouille, pesto et crumble de chèvre / Guacamole et 
effeuillé de cabillaud aux herbes 
 

99  CCAASSSSOOLLEETTTTEESS  DDEE  LLAA  MMEERR      1177,,9900  €€  
Perles marines et gambas marinées / Salade de crevettes croquantes / Salade de 
petites St Jacques, écrevisses et agrumes 
 

99  MMIINNII  FFAALLUUCCHHEESS  FFRRAAÎÎCCHHEEUURR      1166,,8800  €€  
Salade, tomate, jambon de volaille, œuf, mayonnaise 
 

1155  TTOOAASSTTSS  VVAARRIIÉÉSS  AAUU  SSAAUUMMOONN      2222,,3300  €€  
Saumon fumé sur blinis aux graines de pavot / Tzatziki et saumon fumé sur blinis de 
polenta / Délices de saumon sur moelleux citronné / Entremets au saumon / 
Chiffonnade de saumon fumé sur pain de mie 
 

1122  BBRRIIOOCCHHÉÉEESS  GGAARRNNIIEESS      1199,,9900  €€ 
Saumon fumé et son mesclun / Mousse de canard au porto / Rillettes aux deux 
saumons et concombre / Mousseline de chèvre et pesto 
 

1122  MMIINNII  WWRRAAPPSS      1199,,9900  €€  
Poulet au curry et poivrons / Jambon Serrano et moutarde / Fromage de chèvre et 
petits légumes / Saumon fumé et fromage frais à la ciboulette 
 

2200  CCAANNAAPPÉÉSS  VVAARRIIÉÉSS      2299,,5500  €€  
Chèvre, concombre, radis et câpre / Saumon fumé, œufs de saumon et aneth / 
Concassé provençal, tomate, olive et féta / Artichaut et tapenade noire 
 

1188  BBOOUUCCHHÉÉEESS  VVÉÉGGÉÉTTAARRIIEENNNNEESS      2222,,8800  €€  
Cakes herbes-fèves / Financiers tomate-mozzarella / Cakes Soignon-mascarpone-
cranberry / Lingots aux poivrons / Sandwichs aux légumes / Burgers thaï yuzu-
coriandre 
 

FFOOUURRSS  CCHHAAUUDDSS  ppaarr  1122  ==  1166,,7755  €€    //    ppaarr  2244  ==  3300,,5588  €€  
 

 

Petit = 30 toasts  
(≈ 4/5 pers) 

Grand = 60 toasts 
(≈ 8/10pers) 
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LES SAUCES 

MAISON 
SAUCE PÉRIGOURDINE 

COULIS DE CÈPES 

 LES COCKTAILS 
 

 

COCKTAIL APÉRITIF
"DÉLICE D'INITIÉS" 

9,40 €/pers 
66  ppiièècceess  ssaallééeess//ppeerrss  

Canapés variés, Briochées garnies 
Verrines salées 

Mini wraps 
Cassolettes de la mer 

Mini faluches fraîcheur 

 

COCKTAIL DÎNATOIRE
"LA PARENTHÈSE" 

16,90 €/pers 
1133  ppiièècceess  ssaallééeess  ++  22 ssuuccrrééeess//ppeerrss  

Cassolettes de la mer 
Briochées garnies 

Canapés variés 
Toasts variés au saumon 

Mini bagels 
Mini faluches fraîcheur 

Mignardises sucrées 
Mini macarons 

LA CHARCUTERIE FESTIVE 

 LES GALANTINES 
PPOORRCCEELLEETT 3.8 €/100 g 
Pistaches, truffes et kirsch 

FFAAIISSAANN 3.8 €/100 g  
Foie gras, truffes et armagnac  

PPÂÂTTÉÉ  EENN  CCRROOÛÛTTEE 3.8 €/100 g  
Foie gras et ris de veau 

LES FOIES GRAS 
FFOOIIEE  GGRRAASS  DDEE  CCAANNAARRDD  NNAATTUURREE 18,40 €/100gr  

EESSCCAALLOOPPEE  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS  CCRRUU 7,56 €/100gr  
FFOOIIEE  GGRRAASS  EENNTTIIEERR  CCRRUU 7,56 €/100gr  

Et éveiné (environ 500gr) 

LES BOUDINS BLANCS 
NNAATTUURREE 25,10 €/Kg 

PPÉÉRRIIGGOOUURRDDIINN 29,87 €/Kg 
Foie gras, morilles et truffes 

TTRRUUFFFFÉÉ 29,87 €/Kg  
Truffes 

AASSSSOORRTTIIMMEENNTT  DDEE  MMIINNII  BBOOUUDDIINNSS 21,82 €/Kg  
Mélange de 3 variétés : blancs, noirs et saucisses cocktail 

CONFITS MAISON 
2,90 €/150gr (≈ 3 pers) 

CCOONNFFIITT  DD''OOIIGGNNOONNSS  
CCOONNFFIITT  DDEE  FFIIGGUUEESS  
CCOONNFFIITT  DD''AAIIRREELLLLEESS 

LES VOLAILLES CRUES 

 LES VOLAILLES FERMIÈRES 
CCHHAAPPOONN 23,95 €/Kg  

PPOOUULLAARRDDEE 23,50 €/Kg  
DDIINNDDEE  NNOOIIRREE 22,50 €/Kg  

OOIIEE 23,95 €/Kg  
PPIINNTTAADDEE 17,35 €/Kg  

PPIINNTTAADDEE  CCHHAAPPOONNNNÉÉEE 23,95 €/Kg  
CCAAIILLLLEE  DDÉÉSSOOSSSSÉÉEE  &&  FFAARRCCIIEE  PPÉÉRRIIGGOOUURRDDIINNEE  

Farce fine et foie gras   9,40 €/pièce 
 

LES VOLAILLES
FERMIÈRES 
Prix selon le cours 

SSUUPPRRÊÊMMEE  DDEE  CCHHAAPPOONN  
CCUUIISSSSEE  DDEE  CCHHAAPPOONN  

SSUUPPRRÊÊMMEE  DDEE  PPOOUULLAARRDDEE  
CCUUIISSSSEE  DDEE  PPOOUULLAARRDDEE  
SSUUPPRRÊÊMMEE  DDEE  PPIINNTTAADDEE  

CCUUIISSSSEE  DDEE  PPIINNTTAADDEE 

 

Minimum 6 personnes 
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LA BOUCHERIE CRUE 

RRÔÔTTII  DDEE  CCHHAAPPOONN  DDÉÉSSOOSSSSÉÉ  EETT  FFAARRCCII 27,85 €/Kg 
RRÔÔTTII  DDEE  PPIINNTTAADDEE  DDÉÉSSOOSSSSÉÉEE  EETT  FFAARRCCIIEE 27,85 €/Kg 

RRÔÔTTII  DDEESS  LLAANNDDEESS 36,98 €/Kg 
Magret de canard et foie gras 

RRÔÔTTII  DDEE  BBŒŒUUFF  LLUUCCUULLLLUUSS 42,50 €/Kg 
Foie gras et truffes 

 
BBAARROONN  NNAATTUURREE 40,98 €/Kg  

Rôti de carré désossé 

BBAARROONN  ÀÀ  LL''AAIILL 39,77 €/Kg  
Rôti de carré désossé & farci au beurre d'ail 

 

Prix selon le cours 
(Rôti, gigue ou daube) 

CCHHEEVVRREEUUIILL  
BBIICCHHEE  

SSAANNGGLLIIEERR 

 
FFAARRCCEE  FFIINNEE  PPOOUURR  VVOOLLAAIILLLLEESS  

20,00 €/Kg  
Porc, veau, foies de volaille, champignons, porto 

et truffes 
             

SSAAUUCCEE  PPÉÉRRIIGGOOUURRDDIINNEE  OOUU  CCOOUULLIISS  DDEE  CCÈÈPPEESS  2,50 €/250gr (≈ 3 pers) 

  
16 €/personne 

 
18 €/personne 

 
20 €/personne 

EENNTTRRÉÉEESS  
11//ppeerrssoonnnnee  aauu  
cchhooiixx 

• Duo de tomates au 
crabe et thon 

• Coupe Hawaïenne 

• Langue Lucullus 
• Coupe de cabillaud 

• Assiette de saumon 
fumé et rillettes de 
saumon 

• La belle tranche de 
foie gras et ses 
originalités 

PPLLAATTSS  • Pilon grillé 
• Roulade maison 
• Terrine grand-mère 
• Rôti de porc 

• Terrine de saumon à 
l'oseille 

• Pâté en croûte 
Richelieu 

• Terrine grand-mère 
• Chaud/froid de poulet 

à l'estragon 

• Terrine de St Jacques  
• Coupe Hawaïenne 
• Rôti de bœuf cuit 
• Chaud-froid de poulet 

à l'estragon 

CCRRUUDDIITTÉÉSS  • Taboulé à l'orientale 
• Carottes râpées 
• Céleri rémoulade 
• Salade de riz 

• Piémontaise 
• Taboulé à l'orientale 
• Salade de tomates à 

la grecque 
• Coleslaw 
• Carottes râpées 

• Perles marines 
• Taboulé Libanais 
• Salade Niçoise au 

thon 
• Carottes râpées 
• Piémontaise 

22  VVAARRIIÉÉTTÉÉSS  
DDEE  SSAAUUCCEESS  

Bourguignonne et 
gribiche 

Bourguignonne et 
gribiche 

Bourguignonne et 
gribiche 

CCOONNDDIIMMEENNTTSS  Cornichons et petits 
oignons grelots 

Cornichons et petits 
oignons grelots 

Cornichons et petits 
oignons grelots 

 

LES BUFFETS FROIDS 

 

Minimum 6 personnes par buffet 
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SSAAUUMMOONN  FFUUMMÉÉ  MMAAIISSOONN  aauu  sseell  ddee  GGuuéérraannddee  (à la coupe)   88,,0066  €€//110000ggrr  
FFOOIIEE  GGRRAASS  DDEE  CCAANNAARRDD  MMAAIISSOONN  (à la coupe)   1188,,4400  €€//110000ggrr 

LLAANNGGUUEE  LLUUCCUULLLLUUSS  EETT  SSOONN  CCOONNFFIITT  DD''OOIIGGNNOONNSS      66,,3388  €€  
AANNAANNAASS  SSUURRPPRRIISSEE      66,,9900  €€  

Ananas, crabe, concombre, surimi et sauce cocktail 

PPAAMMPPLLEEMMOOUUSSSSEE  AAUU  CCRRAABBEE      55,,1177  €€  
CCOOUUPPEE  HHAAWWAAÏÏEENNNNEE      55,,3399  €€  

Saumon cuit, queues d'écrevisse, mangue et sauce au yaourt 

PPAAVVEE  DDEE  SSAAUUMMOONN  EENN  BBEELLLLEEVVUUEE      66,,4499  €€  
Accompagné de ses perles marines et sa macédoine 

DDÉÉGGUUSSTTAATTIIOONN  DDEE  33  SSAAUUMMOONNSS  MMAARRIINNÉÉSS      99,,5500  €€      
(AGRUMES / SÉSAME / ANETH) et sa crème d'œufs de truite et cerfeuil 

DDAARRNNEE  DDEE  SSAAUUMMOONN  FFUUMMÉÉ  ÀÀ  CCHHAAUUDD      88,,5500  €€  
En sauce froide d'estragon 

CCOOUUPPEE  DDEE  CCAABBIILLLLAAUUDD      88,,5500  €€  
Et sa julienne de haddock, œufs de truite et éclats de St Maur de Touraine (fromage) 

AASSSSIIEETTTTEE  DDEE  SSAAUUMMOONN  FFUUMMÉÉ  EETT  RRIILLLLEETTTTEESS  DDEE  SSAAUUMMOONN      99,,5500  €€  
Et crème de mascarpone à la truffe 

BBEELLLLEE  TTRRAANNCCHHEE  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS  EETT  SSEESS  OORRIIGGIINNAALLIITTÉÉSS      1111,,5500  €€  
Rocher au foie gras, datte Medjool et figue moelleuses garnies de foie gras 

½½  LLAANNGGOOUUSSTTEE  EENN  BBEELLLLEEVVUUEE      2277,,1100  €€  
Et ses mises en bouche 

CCRRÊÊPPEE  JJAAMMBBOONN//CCHHAAMMPPIIGGNNOONNSS      33,,4411  €€  

VVOOLL--AAUU--VVEENNTT  ÀÀ  LLAA  VVOOLLAAIILLLLEE      55,,3399  €€  
VVOOLL--AAUU--VVEENNTT  AAUUXX  RRIISS  DDEE  VVEEAAUU      77,,5599  €€  

PPLLAATTEEAAUU  DDEE  1122  EESSCCAARRGGOOTTSS      88,,7700  €€  
SSAAIINNTT  JJAACCQQUUEESS  GGRRAATTIINNÉÉEE      77,,5599  €€  

PPRROOFFIITTEERROOLLEE  DDEE  RRIISS  DDEE  VVEEAAUU,,  SSAAUUCCEE  PPÉÉRRIIGGOOUURRDDIINNEE      99,,5500  €€  
Et sa fondue de poireaux aux chanterelles 

CCOOCCOOTTTTEE  DDEE  GGRROOSSSSEESS  CCRREEVVEETTTTEESS  EENN  PPEERRSSIILLLLAADDEE      88,,5500  €€  
Accompagné de tomates confites et feuilles de chicon 

BBRRIIOOCCHHEE  PPEERRDDUUEE  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS      77,,5500  €€  
Et sa pomme rôtie 

  

LES ENTRÉES  
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 LES PLATS CUISINÉS 
LES PLATS CUISINÉS SANS LÉGUMES
LA VOLAILLE 
RRÔÔTTII  DDEE  CCHHAAPPOONN  DDÉÉSSOOSSSSÉÉ  EETT  FFAARRCCII,,  ccoouulliiss  ddee  ccèèppeess      99,,5500  €€  
Au choix : entier ou tranché 
 

RRÔÔTTII  DDEE  PPIINNTTAADDEE  DDÉÉSSOOSSSSÉÉEE  EETT  FFAARRCCIIEE,,  ssaauuccee  ppéérriiggoouurrddiinnee      88,,9988  €€  
Au choix : entier ou tranché  
 

CCAAIILLLLEE  DDÉÉSSOOSSSSÉÉEE  EETT  FFAARRCCIIEE  PPÉÉRRIIGGOOUURRDDIINNEE      1100,,5500  €€  
Farce fine pour volaille au foie gras et porto, sauce périgourdine  

MMAAGGRREETT  DDEE  CCAANNEETTTTEE  AAUUXX  FFIIGGUUEESS  RRÔÔTTIIEESS      88,,9988  €€  
SSUUPPRRÊÊMMEE  DDEE  PPOOUULLAARRDDEE  BBAASSSSEE  TTEEMMPPÉÉRRAATTUURREE  AAUUXX  NNOOIIXX  DDEE  SSTT  
JJAACCQQUUEESS,,  ssaauuccee  aauu  bbeeuurrrree  dd''ééccrreevviisssseess      88,,9988  €€  
  

LES VIANDES 
CCAARRBBOONNNNAADDEE  FFLLAAMMAANNDDEE  ÀÀ  LLAA  BBIIÈÈRREE  DD''OORRVVAALL      77,,9988  €€  
RRÔÔTTII  DDEE  BBŒŒUUFF  EENN  CCRROOÛÛTTEE,,  ssaauuccee  ccèèppeess  eett  ffooiiee  ggrraass  1100,,8800  €€  
SSOOUURRIISS  DD''AAGGNNEEAAUU  CCOONNFFIITTEE  ÀÀ  LL''AAIILL  DD''AARRLLEEUUXX      77,,9988  €€  
LLAA  BBEELLLLEE  EESSCCAALLOOPPEE  DDEE  RRIISS  DDEE  VVEEAAUU  AAUUXX  MMOORRIILLLLEESS      1100,,8800  €€  
  

LE POISSON 
PPAAVVÉÉ  DDEE  SSAAUUMMOONN  AAUUXX  FFRRUUIITTSS  DDEE  MMEERR,,  ssaauuccee  aauuxx  ccrruussttaaccééss      99,,5500  €€  

ACCOMPAGNEMENTS 
PPUURRÉÉEE  DDEE  BBUUTTTTEERRNNUUTT  AAUUXX  ÉÉCCLLAATTSS  DDEE  CCHHÂÂTTAAIIGGNNEESS      22,,6600  €€  
PPOOMMMMEE  DDEE  TTEERRRREE  BBOOHHÉÉMMIIEENNNNEE      22,,6600  €€  
Pomme de terre reconstituée avec crème, lardons et ciboulette 
 

PPOOÊÊLLÉÉEE  AARRDDÉÉCCHHOOIISSEE      22,,6600  €€  
Pleurotes, fèves et châtaignes) 
 

RRIISSOOTTTTOO  AAUU  PPAARRFFUUMM  DDEE  TTRRUUFFFFEESS      22,,8800  €€  
 

GGRRAATTIINN  DDAAUUPPHHIINNOOIISS  NNAATTUURREE      22,,6600  €€  
 

GGRRAATTIINN  DDAAUUPPHHIINNOOIISS  AAUUXX  TTRRUUFFFFEESS      22,,9955  €€  
 

HHAARRIICCOOTTSS  VVEERRTTSS  ÀÀ  LLAA  CCRRÈÈMMEE  DD''AAIILL  FFUUMMÉÉ      22,,6600  €€  
 

GGAAUUFFRREETTTTEESS  DDEE  PPOOMMMMEE  DDEE  TTEERRRREE  ((xx22))      22,,1100  €€  
 

PPOOMMMMEESS  DDEE  TTEERRRREE  MMAAXXIIMMEE  ((xx22))      22,,1100  €€  
 

LLeess  pprriixx  iinnddiiqquuééss  
ssoonntt  àà  llaa  ppaarrtt  
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LES PLATS CUISINÉS AVEC LÉGUMES 
RRÔÔTTII  DDEE  CCHHAAPPOONN  DDÉÉSSOOSSSSÉÉ  EETT  FFAARRCCII  eett  ssoonn  ccoouulliiss  ddee  ccèèppeess      1144,,5500  €€  
Gratin dauphinois aux truffes et poêlée Ardéchoise 
 

SSUUPPRRÊÊMMEE  DDEE  PPIINNTTAADDEE  FFAARRCCII  eett  ssaa  ccrrèèmmee  ddee  bbaannaanneess  rrôôttiieess  aauu  rrhhuumm      1144,,5500  €€  
Gratin dauphinois nature et poêlée Ardéchoise 
 

CCAARRBBOONNNNAADDEE  DDEE  LLOOTTTTEE  àà  llaa  bbiièèrree  ddee  NNooëëll  eett  ccooppeeaauuxx  ddee  GGuuaanncciiaallee  1144,,5500  €€  
Risotto au parfum de truffes et épinards à la crème 

 

LES PLATS CUISINÉS COMPLETS  
CCOOUUSSCCOOUUSS  RROOYYAALL      99,,5500  €€  
Mouton, merguez, poulet, semoule, légumes au jus et harissa 

PPAAËËLLLLAA      88,,2200  €€  
Riz safrané, calamar, poulet, poisson, moules, chorizo, crevettes, légumes    

CCHHOOUUCCRROOUUTTEE  DDEE  LLAA  MMEERR,,  ssaauuccee  HHoollllaannddaaiissee      1122,,5500  €€  
Choucroute, St Jacques, saumon, poisson blanc, haddock, crevettes, pommes de terre et sauce Hollandaise  

LES PLATS CUISINÉS COMPLETS VÉGÉTARIENS 
GGRRAATTIINN  DDEE  PPOOMMMMEE  DDEE  TTEERRRREE,,  CCAAMMEEMMBBEERRTT  EETT  ÉÉPPIINNAARRDDSS      77,,9988  €€  
CCHHAARRLLOOTTTTEE  DD''AAUUBBEERRGGIINNEE  EETT  TTOOMMAATTEESS  CCOONNFFIITTEESS  CCŒŒUURR  DDEE  GGOORRGGOONNZZOOLLAA    77,,9988  €€  
GGRRAATTIINN  DDEE  PPOOTTIIMMAARRRROONN,,  PPOOMMMMEESS  DDEE  TTEERRRREE,,  CCAARROOTTTTEESS  EETT  MMAASSCCAARRPPOONNEE      77,,9988  €€  
 

MENU ENFANT 88,,5500  €€ 
ÉÉMMIINNCCÉÉ  DDEE  CCHHAAPPOONN  ÀÀ  LLAA  CCRRÈÈMMEE 
Et gratin de coquillettes 

PLATEAUX SUCRÉS 
1122  MMIINNII  MMAACCAARROONNSS      1111,,0000  €€//ppllaatteeaauu  

1122  MMIIGGNNAARRDDIISSEESS  SSUUCCRRÉÉEESS      1144,,3300  €€//ppllaatteeaauu  

PLATEAU de 7 FROMAGES 
DDEE  44  ÀÀ  77  PPEERRSSOONNNNEESS  ––  2255,,0000  €€//ppllaatteeaauu 

Chèvre frais à la truffe, chèvre affiné, bleu de Stilton, galet de la Loire, fromage de 
Bergues, brie de Nangis, abondance, confit d'oignons et cerneaux de noix 

 

FROMAGES 

DESSERTS 
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RRAACCLLEETTTTEE  SSAANNSS  LLÉÉGGUUMMEESS    99,,0000  €€//ppeerrss  
RRAACCLLEETTTTEE  AAVVEECC  LLÉÉGGUUMMEESS    99,,9900  €€//ppeerrss  
Jambon à l'os, terrine grand-mère, rosette, coppa, jambon 
de Savoie, roulade maison et fromage à raclette 
+ légumes :  pommes de terre précuites 

 
PPLLAANNCCHHAA  CCLLAASSSSIIQQUUEE  SSAANNSS  LLÉÉGGUUMMEESS  1100,,0000  €€//ppeerrss  //  AAVVEECC  LLÉÉGGUUMMEESS  1122,,5500  €€//ppeerrss  
Escalope de dinde marinée, galette Suisse, saucisse, filet mignon de porc,lard fumé, magret de canard et 3 sauces 
+ légumes : émincé de poivrons, émincé de champignons, émincé d'oignons, pommes de terre Maxime (X2/pers) 
 
PPLLAANNCCHHAA  FFEESSTTIIVVEE  SSAANNSS  LLÉÉGGUUMMEESS  1144,,5500  €€//ppeerrss  //  AAVVEECC  LLÉÉGGUUMMEESS  1177,,0000  €€//ppeerrss  
Œuf de caille, St Jacques, filet de caille, queues de gambas, magret de canard,  
galette Suisse, tournedos de bœuf à l'échalote, filet de poulet mariné au miel et 3 sauces 
+ légumes : gaufrettes de pomme de terre (X2/pers), émincé de champignons frais, haricots verts, émincé d'oignons 

 
PPLLAATTEEAAUU  DDEE  CCHHAARRCCUUTTEERRIIEE  EETT  VVIIAANNDDEESS  FFRROOIIDDEESS    88,,5500  €€//ppeerrss  
Rôti de bœuf, rôti de porc, rosette, jambon cru, mortadelle    
PPLLAATTEEAAUU  DDEE  PPLLAATTEEAAUU  DDEE  VVIIAANNDDEESS  FFRROOIIDDEESS    99,,5500  €€//ppeerrss  
Rôti de bœuf (X2/pers), rôti de porc, pilons de volaille grillés, potjevleesch    
CCHHAARRCCUUTTEERRIIEE    77,,5500  €€//ppeerrss  
Rosette, jambon cru, mortadelle, salami, terrine 
 

 

  
TToouutteess  lleess  ccoommmmaannddeess  ssoonntt  àà  ppaasssseerr  eenn  mmaaggaassiinn..  

UUnn  aaccoommppttee  ddee  2200  €€  ((ppaass  ddee  ccaarrtteess  aacccceeppttééeess  ppoouurr  ll''aaccoommppttee))  vvoouuss  sseerraa  ddeemmaannddéé  
eett  uunn  bboonn  ddee  ccoommmmaannddee  vvoouuss  sseerraa  rreemmiiss  ppoouurr  vvoouuss  ppeerrmmeettttrree  ddee  rreettiirreerr  vvoottrree  
mmaarrcchhaannddiissee  llee  jjoouurr  cchhooiissii..  

AAuuccuunnee  mmooddiiffiiccaattiioonn  nnee  ppoouurrrraa  êêttrree  ffaaiittee  mmooiinnss  ddee  4488  hheeuurreess  aavvaanntt  llee  rreettrraaiitt..  
PPoouurr  uunn  ssoouuccii  dd''oorrggaanniissaattiioonn..  MMeerrccii  ddee  vvoottrree  ccoommpprrééhheennssiioonn.. 

 
DDuu  mmaarrddii  aauu  vveennddrreeddii  ::  9h00 - 12h30 / 15h00 – 19h00  
LLee  ssaammeeddii  ::  8h00 - 19h00 non-stop 
LLee  ddiimmaanncchhee  ::  9h30 - 12h30 
Fermé le lundi 
FERMÉ LE 25 DÉCEMBRE ET 01 JANVIER 

 
OOuuvveerrtt  lleess  lluunnddiiss  2222//1122  eett  2299//1122  

De 9h00 – 12h30 / 15h00 – 19h00 
PPoouurr  llee  2244  eett  3311  ddéécceemmbbrree  

9h00 – 12h30 / 14h30 – 16h00 
TICKETS RESTAURANTS ACCEPTÉS 

 

LES FORMULES CONVIVIALES 


